RISTORANTE

Chefkoch Diego Rigotti empfiehlt Ihnen eine groRe Auswahl

an Trentiner und internationalen Gerichten.




Carpaccio
Carne Salada/ Trentingrana-Kase / Triffelkaviar / Rauke

Burrata (Frischkase)
Aubergine / Pesto / Brotscheiben / Tomatenpulver

Culatello Sommadossi (Schinken)
Zuckermelone / Mehrkornbrot / griiner Salat

Marinierte Forelle
Gurken / Croltons / Tomaten / rote Zwiebel

Aufschnitt
Wurst- und Kasesorten / Rosti / Gurken sif3sauer

Molveno

Kleiner gemischter Salat / gerducherter Saibling / Taggiasca-Oliven /
Vollkornbrotwiirfel / Mozzarella-Béallchen / Tomatenconfit /
Orangenfruchtfleisch

Pradel
Gemischter Salat / knusprige Hdhnchen-Happchen / Senf-Mayonnaise /
getoastete Brotscheiben / Trentingrana-Kasesplitter / gebratener Trentino Speck

Bior
Rote-Bete-Perlen / Kaiser Alexander Birne / Walnisse / Gorgonzola-Wirfel /
kleiner gemischter Salat / Fiinfkornbrot-Scheiben

Caprese
Biffelmozzarella / Tomaten-Carpaccio / junger Salat / schwarze Oliven /
Basilikum

Tonno
GroRRer gemischter Salat / Thunfisch mit Olivenél / Mais / griine Oliven /
Datteltomaten

Gemischter Salat



Spaghetti Felicetti
Tomaten / Ziegenkdse / Zitrone / Basilikum

Strangolapreti (Nocken)
Krauter / Nussbutter / Salbei / Walnisse

Strigoli
Pesto / Kartoffeln / griine Bohnen / Burrata-Frischkdse / Tomantenconfit

Acquerello-Reis
Thymian / Apfel / Pomagro-Apfelessig / Kakao

Tagliatelle
Hirschragout / Romanesco-Brokkoli-Creme / Cacioricotta-Kase

Tagliata vom Black Angus
Spinat / Rosinen / Pinienkerne / Senfkartoffelplree

Schweinebauch Schwabisch Hall
hausgemachte BBQ-Sauce / Karotten- und Ingwerpunch / gebratene Pastinake

Seesaibling
Sauce hollandaise / griine Bohnen / Kartoffeln / Taggiasca-Oliven

Hamburger vom Fassona-Rind 200 gr
Rustikales Brot / Tomaten Tomaten / Salat / Cocktailsauce / Pommes frites

Kalbsschnitzel
Ofenkartoffeln / Tomatenconfit / Feldsalat mit Zitrone

wahlen Sie zwischen verschiedenen gegrillten Fleischgerichten und Beilage

Entrecéte vom Rind aus der Val Rendena
Bio-Truthahn
Paillard vom Kalb



Strudel i
Mirbeteig / Renette-Apfel / Pinienkerne / Rosinen / Vanilleeis

Halbgefrorenes
Karamell / Crumbletdrtchen / Himbeeren / Vino-Santo-Creme

Guazzetto
Waldfrichte aus Sant’Orsola / Mandelkeks / Milchcremeeis

Tortchen
Schokolade / Pistazien / Créme anglaise

Eis
Basilikum / frische Erdbeeren / Haselnusscrumble

Fir eine ideale Weinanpassung steht Thnen unser Personal
gerne zur Verfligung oder werfen Sie einfach einen Blick in

Gedeckgebiihr € 3

Nach Bedarf werden gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel verwendet. Da alle Speisen in derselben Kiiche
zubereitet werden, Gbernehmen wir keine Verantwortung bei Allergien und akuten Unvertraglichkeiten.

Einige Gerichte und Getranke enthalten Allergene. Fragen Sie unser Personal bei Bedarf nach der Allergenliste.



